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Ko6szonijiik, hogy termékiinket valasztotta

®
~teel A
@é i'%; i at home

A termék megfelel a minéségi szabvanyoknak, mely garantalja Onnek a
készulék megbizhatosagat és kényelmét. Kérjuk, olvassa el és tartsa be a
hasznalati utmutatén feltlintetett utasitasokat, a és 6érizze meg késébbi
hasznalatra.

Leiras
Kép 1 abra alapjan

1) Tésztakészitd kiilsé boritasa

2) A tésztavastagsag szabalyozé gombja
3) Tészta vago rész

4) Hengerek tészta készitéséhez

5) Talp rész

6) Fogantyu

7) Rogzit6
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Fontos biztonsagi
utasitasok

Az els6 hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikdnyvet, és 6rizze meg
a tovabbi hasznalathoz.

Vigyazat! A pengék nagyon élesek!

Ne érintse meg kézzel a késeket.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a tésztagépet egy kefével és egy
ruhaval. Ha szlkséges, hasznaljon novényi olajat a vagdszerkezet
tisztitdsahoz.

Ovja a kis targyakat vagy a ruhak széleit attdl, hogy a vagészerkezetbe
keruljenek.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a tésztakészité gépet.

Az On tésztagépe nem alkalmas mosogatégépben torténé tisztitasra.

Tartsa tavol gyermekeitdl.

Tarolja a tésztagépet szaraz helyen. Hasznalat utan tegye vissza a
tésztagépet az 6sszes tartozékkal egyutt a dobozba.

Uzembe helyezés

Vegye ki a tésztagépet a dobozbdl. Tavolitson el minden
csomagoldanyagot.

A csomagolast biztonsagosan tarolja.

Roégzitse a tésztagépet az asztalhoz vagy a munkalap széléhez a mellékelt
bilincs segitségével, és helyezze be a fogantyut.

Javasoljuk, hogy a tésztaf6z6 gép minden részét nedves ruhaval tisztitsa
meg, hogy eltavolitsa a felesleges olajat, maradvanyokat stb., majd az elsé
hasznalat elétt alaposan szaritsa meg. Egy kis tésztadarabot huzzon &t
tobbszor a hengereken, hogy megtisztitsa azokat, majd dobja ki. Nem
ajanlott a tésztagépet vizben mosni.

Allitsa a tésztaf6z6 gép szabalyozéjat az 1-es helyzetbe gy, hogy a
szabdlyz6 gombot kifelé hiuzza és elforgatja gy, hogy a gorgdk teljesen
kinyiljanak.

A fogantyu elforditasa kézben huzzon at egy darab tésztat a hengereken.
Miel6tt Gjra attekerné, hajtsa ketté a tésztalapot, vagy szérja meg liszttel.
Ismételje meg ezt a mlveletet tovabbi 6 vagy 7 alkalommal.
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o Csokkentse a gorgbk tavolsagat, és huzza at a tésztat a hengereken.
Folytassa a gorg6k kozotti tavolsag csokkentését. minden alkalommal allitsa
be a szabalyozot, amig el nem éri a kivant vastagsagot és allagot (ha a lap
tul hosszu lesz, ossza ketté.

* Hagyja pihenni a tésztat korulbelul 10 percig, hogy a tészta ne legyen tul
puha, miel6tt felvagna. Késsel vagjuk a tésztat a kivant hosszusagura, és
fektesslk egy ruhara, hogy ne szaradjon ki.

» A tésztacsikok hosszanak levagasahoz illessze be a fogantyut a vagogorgd
lyukaba, és lassan forgassa el, mikdzben atnyujtja a tészta hosszat. A tészta
kész!

FIGYELMEZTETES!

A tésztad nem vaghato jol, ha tul ragadods, ajanlott finoman
megszorni liszttel. Ha a tészta tdl szaraz, adjunk hozza egy kevés
vizet, és ismét huzzuk at a hengerek kozott.

Az Ujonnan elkészitett tészta 2-5 perc alatt elkészithetd. Szaraz
hivos helyen tarolva 1-2 héten belll is fogyaszthato.

7 Ol
( ~GRAVICOM
_JTRADING KFT


https://gravicom.hu/
https://gravicom.hu/

www.gravicom.hu

M Készitse el6 a tésztat a tésztagép segitségével;
‘J\ nyujtsa at, amig el nem éri a vezérld 5. szintjének
3' v megfeleld vastagsagot.

w5
’W Cserélje ki a tagliatelle készitét a ravioli készit6re
~,<3 ' ugy, hogy a sinek kdzé csipteti.

":". Hajtsa félbe a tésztat, és helyezze be a 2 henger
kozé. Lassan forgassa el a kézi hajtdkart, hogy a
tészta a két henger k6zé csip6djon.

- Valasszuk szét a tésztat két felé, és helyezzik 6ket
X az egy-egy hengerre.

Toltse ki a két henger kozotti rést toltelékkel.

Lassan forgassa el a kézi hajtékart, és ha sziikséges, adjon
hozza még tolteleket.

Hagyja a raviolikat szaraz ruhaban megszaradni, hogy
kénnyebben szétvalassza 6ket. Ezutan forrasban 1évé
sés vizben fézzik 3 percig. Ha lefagyasztia a
raviolikat, tovabbi 5-10 percig javasolt fézni..
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